EDITAL
CONCORRENCIA PUBLICA N° 02/2016
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 2081/2016

A PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE SALTO, por sua
Comissao Permanente de Licitacoes, faz saber que se encontra aberta a
Concorréncia Publica n° 02/2016, tipo maior oferta, que sera regida pela
Lei Municipal n° 1931/96 e Lei Federal n° 8.666/93 e alteracoes
posteriores, destinada a concessdo de uso, pelo periodo de 36 (trinta e
seis) meses, da edificacao destinada a instalacao de um restaurante
situado junto ao prédio revitalizado da antiga Estacao Ferroviaria a Praca
Alvaro Guido, s/n — Bairro Estacao — Salto/SP.

1. DISPOSICOES PRELIMINARES

1.1. Informacoes sobre este edital: na Secretaria da Administracao,
Prefeitura Municipal, a rua 9 de Julho n° 1033, nos dias uteis que
antecedem a sessao de abertura dos envelopes, das 13:00 as 17:00 horas.

1.2. Entrega dos envelopes: Habilitacao e Proposta, até as 09 horas do
dia 13 de junho de 2016, na Secretaria da Administracao da Prefeitura —
Setor de Licitacoes, Rua 9 de Julho n° 1053, Vila Nova, no Municipio de
Salto/SP.

1.3. Abertura dos envelopes: sera a partir das 09h15min, no mesmo dia e
local, constante no item anterior.

NOTA: Apos os horarios acima previstos nao serao recebidos quaisquer
envelopes ou documentos.

2. OBJETO

2.1. O objeto da presente licitacao € a concessao de uso, pelo periodo de
36 (trinta e seis) meses, da edificacdo destinada a instalacao de um
restaurante situado junto ao prédio revitalizado da antiga Estacao
Ferroviaria a Praca Alvaro Guido, s/n — Bairro Estacdo — Salto/SP.

3. SUPORTE LEGAL:

3.1. Esta Concorréncia Publica é regulamentada pelos seguintes
dispositivos legais:

- Lei Municipal n° 1.931/1996;

- Lei Federal n° 8.666/93 e suas atualizacoes;

- Lei Organica do Municipio de Salto n® 1382/90 (Emenda Substitutiva n°
01/2008);

- Decreto Municipal n® 08/2001;

- Legislacao especifica que disciplina as atividades industriais e/ ou
comerciais dos licitantes;



- Lei Complementar n°® 123/2006 alterada pela Lei Complementar n°
147/2014.

4. HABILITACAO E PROPOSTA:

4.1. Os documentos para Habilitacao e Proposta, serao apresentados em
envelopes separados e fechados, devendo seu contetiido ser totalmente
legivel, isentos de rasuras, ressalvas e/ou entrelinhas (no caso da
proposta, esta devera necessariamente, estar datada e assinada). No
anverso dos envelopes indicar:

Envelope n° 01 — Habilitacao

- Concorréncia n® 02/2016 — Concessao de uso do restaurante da Estacao
Ferroviaria

- Proponente (nome e endereco completo).

Envelope n° 02 - Proposta

- Concorréncia n° 02/2016 — Concessao de uso do restaurante da Estacao
Ferroviaria

- Proponente (nome e endereco completo).

5. DOCUMENTOS:

O Envelope n° 01 - devera conter

5.1. As pessoas fisicas ou juridicas que se encontram cadastradas junto
a esta Prefeitura Municipal ou que se cadastrarem até a data prevista no
subitem 5.2, devem juntar ao envelope n° 01 - Habilitacao, copia
autenticada ou original do Certificado de Registro Cadastral expedido por
este Orgdo Publico com data de validade regular.

5.2. As pessoas fisicas ou juridicas que nao se encontram cadastradas
junto a este Orgao Publico, poderdo apresentar no envelope n° 01, os
documentos relativos a Lei Federal n° 8666/93 (anexo ao edital), ou se
desejarem, poderao se cadastrar das 08:00 as 17:00 horas, até o dia 13
de julho de 2016, entregando na Secretaria da Administracao desta
Prefeitura, os mesmos documentos:

5.3. Os licitantes que tiverem quaisquer dos documentos vencidos apos a
data de expedicado do certificado de Registro Cadastral, deverao
reapresenta-los, na habilitacdo, com data de validade regular.

5.4. No envelope de n.° 01 - habilitacao devera conter também:

a) Pessoa fisica e juridica: declaracdao assinada pelo representante legal
da licitante, sob penas da Lei, de que da data de expedicao do Certificado
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de Registro Cadastral apresentado, ndo ha superveniéncia de fato
impeditivo de habilitacao (caso tenha se cadastrado com antecedéncia);

b) Declaracao de que nao é considerada iniddonea para contratar com o
Poder Publico de qualquer esfera, e que se compromete a comunicar a
ocorréncia de qualquer fato que altere essa situacdo e que venha a ser
conhecido apos o encerramento desta licitacao (pessoa juridica e fisica);

c) Declaracao de que nao emprega menores de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre, bem como nao emprega menores de
dezesseis anos, salvo na condicao de aprendiz, a partir dos quatorze anos
(pessoa juridica e fisica);

d) Declaracao de que nao é permissionario ou concessionario em relacao a
outro imovel ou espaco publico pertencente ao municipio (pessoa juridica
e fisica);

e) Tratando-se de micro ou pequena empresa, € obrigatéria a apresentacao
de declaracdo de que até a presente data a licitante encontra-se
classificada na categoria de microempresa ou empresa de pequeno porte,
sob as penas da Lei, de acordo com a Lei Complementar 123/06 (pessoa
juridica);

6. PROPOSTA:

Envelope n° 02 - devera conter:

6.1. A licitante devera apresentar obrigatoriamente a proposta
datilografada ou digitada, em papel timbrado ou com a identificacdo de
pessoa fisica ou juridica, endereco, telefone, datada e assinada pelos
representantes legais, ofertar precos em reais, fixos, sem rasuras,
emendas, ressalvas ou entrelinhas.

6.2. O valor mensal da concessdao serd de no minimo R$ 3.500,00
(trés mil e quinhentos reais), independentemente do faturamento/lucro
que vier auferir ao Concessionario.

6.3. O pagamento devera ser efetuado até o 5° (quinto) dia util do més
subsequente ao da prestacao de servicos, sendo que o primeiro pagamento
sera efetuado no ato da assinatura do contrato e os demais pagamentos
mensais, apos o inicio da exploracao por parte da Concessionaria.

6.4. O valor contratado sera corrigido anualmente pela variacao do
IPCA/IBGE ou por outro indice que, porventura, venha substitui-lo.



6.5. O pagamento efetuado apdés o vencimento acarretara para a
concessionaria multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser
pago, acrescido de juros de mora de 1% (um por cento) ao dia, a ser
contabilizado no periodo correspondente ao atraso, ficando estabelecido
que o atraso nao justificado por mais de 90 (noventa) dias acarretara na
extincao da concessao ou da permissao, nos termos do artigo 38 da Lei n.°
8.987/95.

6.6. A Prefeitura nao respondera, mesmo que solidariamente, por
qualquer vinculo empregaticio, fiscal ou qualquer outro, decorrente do
contrato de concessao.

6.7. Quaisquer despesas relativas a encargos trabalhistas, seguro de
acidente, impostos, contribuicoes previdenciarias ou outras sao de
exclusiva responsabilidade da Contratada, eximindo a Prefeitura
Municipal de qualquer vinculo.

7. DA VISTORIA

7.1. Antes de elaborar sua proposta, a licitante devera obrigatoriamente
vistoriar as instalacoes da Estacao Ferroviaria, o local de exploracao dos
servicos, a partir do primeiro dia util posterior a publicacao do edital
até o ultimo dia 1util anterior a abertura dos envelopes. Para tanto,
devera se credenciar no Setor de Convénios, através do telefone (11)
4602-8741 com Karen Katiicia de Paiva Vieira. Apos a vistoria, a
Prefeitura da Estancia Turistica de Salto, emitira o competente Termo de
Vistoria, o qual devera ser juntado ao envelope n° 01 — Habilitacao.

7.1.1. Nao serao abertas excecoes para credenciamento no dia da visita,
apenas confirmacado com a documentacao original ou autenticada.

7.2. A visita as instalacoes da Estacao Ferroviaria devera ser efetuada
somente pelo representante, devidamente credenciado, de cada
empresa/licitante interessada, para obtencao do Termo de Vistoria.

7.3. Nao serao acolhidas as reivindicacdoes fundadas na alegacao de
desconhecimento das particularidades dos locais, bem como de outros
aspectos inerentes a elaboracao das especificacoes e a exploracao da
concessao.

7.4. Quaisquer esclarecimentos deverao ser solicitados por escrito, através
de e-mail: licitacao@salto.sp.gov.br, no prazo maximo admitidos pela Lei
8666/93, independente do prazo para visita.



8. DA VIGENCIA
8.1. A vigéncia da presente contracao € de 36 (trinta e seis) meses,
podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos.

9. PROCESSAMENTO DA CONCORRENCIA:
9.1. Esta Concorréncia sera processada e julgada pela Comissao
Permanente de Licitacoes, observando-se o seguinte procedimento:

a) Recebimento dos envelopes n® 01 e n°® 02.

b) Abertura dos envelopes n° 01 — Documentos — apreciacao de seu
conteuido pelos participantes e rubrica dos documentos.

c) Devolucao dos envelopes n° 02 — Proposta — fechados, as licitantes
inabilitadas, desde que nao tenha havido recurso interposto.

d) Abertura dos envelopes n° 02 — Proposta — das concorrentes
habilitadas.

e) Apreciacdao, homologacdo e adjudicacdao pelo Secretaria de
Desenvolvimento Economico, trabalho e Turismo, conforme Decreto n°
08/2001.

10. DA  AUTORIDADE SUPERIOR, E DOS RECURSOS
ADMINISTRATIVOS

10.1. Conforme determinacao contida no Decreto Municipal n° 008/2001,
a autoridade superior, competente para anulacdo ou revogacao desta
licitacao, decidir sobre recursos, deliberar sobre alteracdoes ou rescisao
contratual, aplicar multas e penalidades e determinar a realizacdo de
diligéncias voltadas a perfeita instrucao deste procedimento, € a Senhora
Secretaria de Desenvolvimento Economico, trabalho e Turismo.

10.2. Os recursos administrativos eventualmente apresentados pelos
licitantes, deverao obedecer ao rito processual e as demais condicoes
previstas no artigo 109 da Lei n° 8.666/93.

10.2.1. O prazo para interposicao de recursos, sera de 05 (cinco) dias
Uteis, contados a partir da notificacao do ato recorrido ao licitante.

10.2.2. Havendo interposicdo de recurso administrativo, tal fato sera
comunicado imediatamente aos demais licitantes, que poderao apresentar
suas impugnacoes a peca recursal, dentro do prazo de 0S5 (cinco) dias
uteis.

10.2.3. O recurso devera ser dirigido a autoridade superior indicada no
item 10.1, por intermédio do Senhor Presidente da Comissao Permanente
de Licitacoes, que podera reconsiderar e reformar a decisao recorrida, no
prazo de 05 (cinco) dias uteis.



10.2.4. Nao havendo reconsideracao do ato recorrido, o Senhor Presidente
da Comissao Permanente de Licitacbes encaminhara o recurso, dentro do
mesmo prazo indicado no item anterior, devidamente instruido com as
devidas informacodes, a autoridade superior, que devera exarar decisao
dentro de 05 (cinco) dias uteis.

11. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS:
11.1. Esta Concorréncia sera processada e julgada pela Comissao
Permanente de Licitacoes, considerando-se o interesse do servico publico e
mais:

a) Satisfacao das condicoes estabelecidas neste edital;

b) Maior oferta apresentada, desde que igual ou superior ao
subitem 6.2 deste edital.

OBS.: I - Serao inabilitadas/desclassificadas as propostas que nao
atendam as exigéncias deste ato convocatorio.

II - Em caso de empate entre duas ou mais participantes, a licitacdo sera
decidida por sorteio.

III - Sera assegurado, como critério de desempate, o direito de preferéncia
para as microempresas e empresas de pequeno porte, conforme art. 44 §
1° da Lei Complementar n° 123/2006.

12. PENALIDADES:
12.1. O descumprimento do edital /contrato, sujeitara a
licitante/contratada, as seguintes sancdes; nao necessariamente nesta
ordem, podendo ser cumulativa, dependendo da gravidade da infracdo e
respeitando-se o contraditorio:

a) Adverténcia por escrito;

b) Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor total do contrato
(estimado), mais perdas e danos;

c) Rescisao contratual unilateral pela Prefeitura;

d) Suspensao temporaria da participacdo em licitacdo e
impedimento de contratar com a Administracao por dois anos;

e) Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracao Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes.

13. DEVERES DA CONCESSIONARIA
13.1. A licitante vencedora devera instalar e manter em funcionamento o
restaurante localizado no prédio da estacdao ferroviaria. Todos os



procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicdo das
refeicoes deverao ser realizados no espaco destinado para este fim.

13.2. O restaurante devera ocupar apenas os lugares determinados para
este fim, sendo 159,64 m2 destinado a Praca de Alimentacao; 20,61 m?2
para a cozinha e 103,50 m2 a area externa do deck, conforme anexos.

13.3. Constitui-se condicao prévia para a contratacdo e funcionamento
dos servicos de alimentacao, a apresentacao, publicacao e implementacao
dos documentos relacionados a seguir: Laudo de Vistoria Sanitaria, Laudo
dos Veiculos de Transporte de Alimentacdo, Licenca Sanitaria, Alvara de
Licenciamento, Licenca Ambiental de Operacao quando for necessario e
Auto de Vistoria do Bombeiro — AVCB.

13.4. A Concessionaria devera fornecer os alimentos preparados dentro
dos padroes higiénico-sanitarios exigidos em normas de industrializacao e
preparacao de alimento, compreendendo, dentre outras:

a) RDC n° 12/2001 da ANVISA e Portaria M. S. n°® 2914/2011, ou
normas que venham a substitui-las;

b) Resolucao RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA, que
dispoe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para servicos de
alimentacao;

c) Resolucdo CNNPA n° 33, de 9 de novembro de 1977, da ANVISA,
que fixa normas gerais de higiene para assegurar as condicoes de
pureza necessarias aos alimentos destinados ao consumo humano;

d) Portaria n°® 326, de 30 de julho de 1997, da Secretaria de Vigilancia
Sanitaria do Ministério da Saude, que aprova o Regulamento
Técnico “Condicoes higiénico sanitarias e de boas praticas de
fabricacao para estabelecimentos produtores/industrializados de
alimentos”;

e) Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Portaria n.° 27,
de 13 de janeiro de 1998. Aprovar o Regulamento Técnico referente
a Informacao Nutricional Complementar;

f) Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Portaria MS n°
1.428, de 26 de Novembro de 1993. Aprova o Regulamento Técnico
para Inspecao Sanitaria de Alimentos, Diretrizes para o
Estabelecimento de Boas Praticas de Producao e de Prestacao de
Servicos na Area de Alimentos e o Regulamento Técnico para o
Estabelecimento de Padrao de Identidade e Qualidade para Servicos
e Produtos na Area de Alimentos;



g) Normas do INMETRO afetas a matéria.

13.5. A Concessionaria devera facilitar a fiscalizacdo dos Orgaos de
Vigilancia Sanitaria, dar cumprimento as determinacoes e cientificar a
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico, Trabalho e Turismo
dos resultados das inspecoes.

13.6. A Concessionaria devera responder integralmente por quaisquer
danos ou prejuizos causados a Prefeitura, a terceiros e ao meio ambiente
por seus empregados ou prepostos, decorrentes de uso, manipulacao de
géneros alimenticios inadequados, processamento incorreto e emprego
indevido de materiais, equipamentos e/ou instrumentos, procedendo
imediatamente os reparos ou indenizacdes cabiveis e assumindo o 6nus
do decorrente.

13.7. A Concessionaria devera zelar pela manutencdao da qualidade da
alimentacao a ser fornecida, de acordo com a legislacao pertinente,
devendo a mesma ser equilibrada e estar em condi¢coées higiénico-
sanitarias adequadas. As refeicoes deverao estar acondicionadas
apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos
alimentos antes e durante a sua distribuicao.

13.8. O reservatorio de agua, além de estar em perfeito estado fisico e
devidamente tampado, devera apresentar adequado estado de conservacao
e higiene, devendo ser higienizado pela contratada, conforme instrucoes
da legislacao sanitaria, em um intervalo maximo de 06 (seis) meses,
devendo ser mantidos os registros da operacao. Os comprovantes de
realizacao dos servicos deverao ser apresentados a Fiscalizacao. Os
mesmos procedimentos sao esperados para higienizacdo da caixa de
gordura.

13.9. A limpeza dos residuos das fossas e caixas de gordura, vinculados
ao espaco fisico de uso da contratada e provenientes da concessao, € de
inteira responsabilidade da contratada, que rotineiramente, devera
verificar o seu estado de conservacao. As caixas de gordura devem ser
limpas, ao menos, quinzenalmente.

13.10. A Concessionaria devera criar politicas para reducao de consumo
de energia elétrica e agua, observadas as normas ambientais vigentes.

13.10.1. A Concessionaria sera responsavel pela ligacao predial de agua e
esgoto nos locais previamente indicados pelo SAAE.



13.10.2. A Concessionaria sera responsavel pela execucao das
interligacoes de energia, arcando com os equipamentos (poste, cabos e
outros) e mao-de-obra especializada para realizar o servico.

13.11. A Concessionaria devera manter limpa e higienizada as
dependéncias do restaurante, bem como os materiais e equipamentos
disponivel dentro deste espaco.

13.11.1. A Concessionaria devera remover diariamente o lixo em sacos
plasticos apropriados e resistentes, quantas vezes for necessario, e
deposita-lo em contéiner do local, seguindo a programacao da coleta
seletiva.

13.12. Cabera a Concessionaria providenciar mensalmente ou sempre
que houver necessidade a dedetizacao e desinfeccao completa do espaco.

13.12.1. A Concessionaria devera promover o controle de pragas,
desinsetizacao e desratizacdo da area concedida, incluindo refeitério,
cozinha, depositos, escritorio e caixas de gordura ligadas a rede de esgoto
desses ambientes, por meio da subcontratacdao de empresa especializada,
que apresente os requisitos legais para exercicio desta atividade
(responsavel técnico, registros e descricao de produtos). Estes servicos nao
decorrerao em 6nus a Prefeitura.

13.12.2. A Concessionaria devera apresentar a Prefeitura Municipal,
sempre que requisitado, o documento comprobatorio da realizacdo do
controle de pragas, do qual trata o subitem anterior.

13.12.3. A Concessionaria, sem o6nus ao Cedente, deve providenciar o
Atuo de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB) e, quando for o caso, a
mesma deve cumprir com os elementos formais exigidos pelo Corpo de
Bombeiros da Policia Militar do Estado de Sao Paulo, a fim de garantir as
medidas de seguranca contra incéndios.

13.13. Os cardapios serao elaborados e precificados pela Concessionaria,
sempre respeitando a legislacao vigente referente ao direito do consumidor
e as normas da saude alimentar publicadas pela ANVISA.

13.14. A Concessionaria devera manter em local visivel exemplar do
Codigo de Defesa do Consumidor, conforme Lei 12.291 de 20 de julho de
2010.



13.15. Fica a critério da Concessionaria a elaboracao dos cardapios e a
definicao dos tipos de servico a serem adotados durante as refeicoes,
sendo obrigatorio o oferecimento de duas iguarias tipicas de nossa cidade:
Empada Frita (patrimoénio cultural) e Coxinha de Jaca.

13.16. Eventuais adequacdoes no espaco, em equipamentos e mobiliario
deverao ser efetuadas pela Concessionaria apos aprovacao da fiscalizacao
da Concedente, ndao sendo permitida qualquer alteracao, modificacao ou
reforma no espaco cedido e equipamentos (seja na rede elétrica,
hidraulica, pisos, climatizacdo etc), sem a aprovacao prévia e por escrito
da fiscalizacao da prefeitura.

13.17. As despesas originarias com tais obras e/ou servicos correrao
exclusivamente por conta e responsabilidade da Concessionaria, sem que
lhe assista o direito a qualquer indenizacdo e/ou retencao, ficando
incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no
Restaurante ou Lanchonete, mesmo a titulo de benfeitorias e instalacoes
de qualquer espécie ou natureza.

13.18. A Concessionaria deve cuidar do prédio com atencao especial, pois
a estacao ferroviaria € um patrimoénio cultural do municipio, sendo
necessaria a manutencao e conservacao frequente de suas caracteristicas
arquitetonicas e estruturas prediais.

13.19. O restaurante devera manter uma identidade visual propria,
compondo um espaco tematico de forma harmoniosa e integrada com o
restante do prédio.

13.20. A arquitetura do espaco, onde sera ocupado pelo restaurante, nao
podera ser alterada sem a prévia autorizacao da Prefeitura Municipal.

13.21. As solucoes apresentadas para decorar o espaco do restaurante
deverao ser compativeis com os elementos arquitetonicos ja existentes na
estacdo, seguindo a tematica da ferrovia e seus impactos e
particularidades locais.

13.22. A manutencao preventiva e corretiva dos equipamentos e das
instalacoes fisicas sera de inteira responsabilidade da Concessionaria e
devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execucao dos servicos e sem
afetar a seguranca, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa
decorrente.
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13.23. A Concessionaria recebera as instalacoes da Concedente, em
perfeito estado de funcionamento, declarando esta condicao, em termo
proprio, conforme discriminacao do inventario.

13.24. A Concessionaria, em até 10 (dez) dias uteis apds o término do
contrato, devera entregar o imovel com os reparos solicitados em vistoria,
inclusive com nova pintura nas mesmas cores.

13.25. As despesas originarias com tais obras e/ou servicos correrao
exclusivamente por conta e responsabilidade da Concessionaria, sem que
lhe assista o direito a qualquer indenizacdo e/ou retencao, ficando
incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no
Restaurante, mesmo a titulo de benfeitorias e instalacoes de qualquer
espécie ou natureza.

13.26. A Concessionaria é responsavel por equipar o restaurante, quando
do inicio das atividades, com os equipamentos necessarios, mobiliario
confortavel e padronizado, bem como de adequada distribuicao e
organizacdo do mesmo de forma a permitir o livre acesso dos usuarios,
inclusive dos portadores de deficiéncia e mobilidade reduzida.

13.27. A Concessionaria sera responsavel pela guarda e conservacao dos
bens e objetos de uso, primando pela manutencao, limpeza e higienizacao
dos equipamentos e utensilios e arcando com o 6nus decorrente de avaria,
desaparecimento, inutilizacado ou fragmentacao verificada.

13.28. A Concessionaria obriga-se a realizar e manter os seguros de Risco
de Responsabilidade Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos,
incluindo, no minimo, seguro contra: danos elétricos, danos ao imével,
efeitos da natureza, quebra de vidros, danos aos equipamentos, incéndio e
explosao, roubo e furto qualificado. As apodlices e certificados de seguros
serao providenciados e apresentados pela Concessionaria a fiscalizacao da
Prefeitura Municipal, para aprovacao, antes da data de inicio da execucao
dos servicos. A Concessionaria apresentara o recibo da respectiva parcela
do seguro mensalmente ao fiscal da Concedente.

13.29. Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a
Concessionaria respondera pelos danos e prejuizos que eventualmente
causar a Prefeitura, propriedade ou pessoa de terceiros em decorréncia da
execucao dos servicos, correndo as suas expensas 0s ressarcimentos ou
indenizacoes que tais prejuizos venham causar.
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13.30. A Concessionaria nao podera realizar a lavagem de roupas
(toalhas, uniformes etc) nas dependéncias da Estacao, evitando estender
panos e toalhas no local.

13.31. A Concessionaria devera utilizar o local e demais instalacoes
cedidas, Unica e exclusivamente para os fins e objetivos desta licitacao.

13.32. A Concessionaria cabera manter toda a equipe de atendentes
devidamente uniformizados e identificados e em totais condicoes de
higiene pessoal, zelando para que os mesmos se apresentem com aspecto
adequado, unhas aparadas, cabelos protegidos e barbeados.

13.33. A Concessionaria devera respeitar as normas e os procedimentos
relativos a seguranca interna do local, além da legislacao aplicavel ao
servico, principalmente normas de Seguranca e Medicina do Trabalho,
diligenciando para que seus empregados trabalhem com Equipamento de
Protecao Individual (EPI), quando sua atividade exigir:

a) A Concessionaria deve seguir as orientacoes do Ministério do Trabalho e
Emprego. Norma Regulamentadora n°® 6 - Equipamento de Protecao
Individual (EPI);

b) A Concessionaria deve seguir as orientacoes do Ministério do Trabalho e
Emprego. Norma Regulamentadora n® 7 — Programa de Controle Médico de
Saude Ocupacional (PCMSO);

13.34. A Concessionaria devera manter seus funcionarios rigorosamente
treinados para o preparo e distribuicao de refeicoes.

13.35. A Concessionaria devera responsabilizar-se por quaisquer
acidentes que venham a ser vitimas suas empregadas quando em servico,
por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias assegurem, e
demais exigéncias legais para o exercicio da atividade.

13.36. A Concessionaria € responsavel por todas as obrigacoes
contratuais, sociais, trabalhistas e previdenciarias dos seus funcionarios,
cabendo-lhes todos os 6nus destas obrigacoes, incluindo as indenizacoes
por acidentes, moléstias e outras de natureza profissional e ocupacional,
aléem de responsabilizar-se por todas e quaisquer acodes judiciais,
reivindicacoes ou reclamacoes de seus empregados que tenham
participado na execucao do objeto deste contrato, sendo a Concessionaria,
em quaisquer circunstancias, considerada a tUnica e exclusiva
empregadora e responsavel por quaisquer 6nus recorrente.
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14. DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

14.1. Proporcionar todas as condicdoes para que a Concessionaria possa
desempenhar seus servicos dentro das normas deste contrato, de forma a
permitir a boa execucao do servico.

14.2. Aplicar a Concessionaria as sancoes regulamentares contratuais,
por quaisquer irregularidades observadas na execucao da concessao.

14.3. Prestar as informacdes e esclarecimentos que venham a ser
solicitados pelo preposto ou pelo responsavel técnico da Concessionaria
vencedora.

14.4. Permitir o livre acesso dos empregados da Concessionaria ao local
de prestacao de servicos.

14.5. Analisar e aprovar, se de acordo, os cardapios elaborados pela
Concessionaria, assim como as eventuais alteracoes que se fizerem
necessarias, a qualquer tempo.

14.6. Proceder as vistorias dos servicos por meio da fiscalizacao do
contrato, anotando as ocorréncias, dando ciéncia ao preposto da
Concessionaria e determinando sua imediata regularizacao.

14.7. Notificar, por escrito, a Concessionaria a ocorréncia de eventuais
imperfeicoes no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para sua
correcao.

14.8. Acompanhar e fiscalizar a execucao da concessao, por meio de
servidor especialmente designado pela Concessionaria, nos termos do art.
67 da Lei n°® 8.666/93, exigindo seu fiel e total cumprimento.

14.9. Nao permitir que os empregados da Concessionaria executem
tarefas em desacordo com as condicoes pré-estabelecidas.

15. DISPOSICOES GERAIS:

15.1. Integram obrigatoriamente este processo licitatorio: Lei Municipal n°
1.931/1996, este edital, a minuta do contrato, as publicacoes, as
propostas e todos os anexos, bem como correspondéncias, notificacoes,
etc.

15.2. A Concessionaria ficara sujeita as exigéncias legais da Prefeitura
Municipal e fiscalizacdao sanitaria dos orgaos competentes; bem como
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devera praticar precos de mercado, com estrita obediéncia ao Codigo de
Defesa do Consumidor.

15.3. O restaurante funcionara obrigatoriamente aos finais de semana e
feriados em horarios a serem combinados juntamente com a Secretaria do
Desenvolvimento Econémico, Trabalho e Turismo por meio do contrato.

15.4. Os servicos a serem prestados deverao ser forma continua, razao
pela qual sua vigéncia sera de 36(trinta e seis) meses, podendo ser
prorrogado por periodos iguais e sucessivos, nos termos do inciso II, art.
57 da Lei 8666/93.

15.5. A concessionaria devera prestar aos seus clientes/consumidores,
servico adequado, que satisfaca as condicoes de regularidade,
continuidade, eficiéncia, seguranca, generalidade, cortesia na sua
prestacao e modicidade nos precos a serem praticados.

15.6. A concessionaria € responsavel pelos danos que causar no imovel,
objeto da concessao.

15.7. Nao sera permitida nenhuma alteracao nas dependéncias do local
ora concedido, exceto com autorizacao expressa da Secretaria de Obras e
Servicos Publicos da Municipalidade.

15.8. A proponente vencedora desta Concorréncia, nao podera
subcontratar, ceder, transferir, arrendar ou alugar (total ou parcialmente)
a terceiros a Concessao.

15.9. A Concessionaria se compromete a restituir em perfeita ordem o
imoével, no vencimento da concessdo, independente de notificacdo ou
aviso.

15.10. O prazo para assinatura do contrato sera de até 05(cinco)
dias 1uteis, a contar da convocacao da Prefeitura pela Secretaria de
Administracao, sujeita as sancoes previstas no edital no caso de
nao comparecimento. A participante devera informar e-mail valido
e telefone para contato.

15.11. As duvidas surgidas na aplicacao do presente edital, bem como os
casos omissos, serao resolvidas pela Prefeitura.
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15.12. Para todas as questdes porventura suscitadas e que nao sejam
resolvidas por via administrativa, o Foro competente sera o da Comarca de
Salto.

15.13. O julgamento proferido pela Comissdao Permanente de Licitacoes
sera publicado no Diario Oficial do Estado, jornal local (Tapera), jornal de
grande circulacdo, site de Prefeitura e no quadro de Atos Oficiais,
localizado no hall de entrada deste Paco.

Salto (SP), 06 de maio de 2016.

Eliana Aparecida Moreira
Secretaria de Desenvolvimento
Economico, Trabalho e Turismo
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MINUTA CONTRATUAL

Contrato Administrativo n° /2016

Processo Administrativo n° 2081/2016

Contratante — Prefeitura da Estancia Turistica de Salto
Contratada -

Objeto -

Referente — Concorréncia n° 02/2016

Valor Total Estimado — R$

Vigéncia —

O Municipio de Salto, Estado de Sao Paulo, Pessoa Juridica de Direito
Publico Interno, Inscrita no CNPJ n° 46.634.507/0001-06, neste ato
representada pela Secretaria de Desenvolvimento Econdémico, Trabalho e
Turismo, a Sra. Eliana Aparecida Moreira, ora designada simplesmente

como Contratante e de outro lado a empresa , sediada
a , ha cidade de , inscrita no CNPJ(MF) n°

e Inscricao Estadual n° , neste ato
representada pelo(a) Sr(a). , portador(a) do RG.
n° e do CPF n° , doravante designada

simplesmente Contratada, tém entre si justo e acordado o presente
contrato, conforme as seguintes clausulas:

Do Objeto

Clausula Primeira: Constitui o objeto da presente concessdao o uso, pelo
periodo de 36 (trinta e seis) meses, da edificacao destinada a instalacao de
um restaurante situado junto ao prédio revitalizado da antiga estacédo
ferroviaria a Praca Alvaro Guido, s/n - Bairro Estacao — Salto/SP.

Paragrafo Unico: A concessionaria utilizara o bem, exclusivamente para a
instalacao e exploracao do restaurante, obedecendo a sua destinacao
especifica.

Dos Documentos Aplicaveis

Clausula Segunda: Para efeitos obrigacionais, tanto o Edital da
Concorréncia n° 02/2016, bem como a proposta nela adjudicada,
integram o presente contrato, prevalecendo seus termos e condicoes em
tudo quanto com ele nao conflitarem.

Da Vigéncia

Clausula Terceira: A vigéncia da presente contracao é de 36 (trinta e seis)
meses, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos.
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Do Preco e Condicoes de Pagamento

Clausula Quarta: A concessionaria pagara a concedente, a quantia de R$
........... (.er0ree......) mensais, independentemente do faturamento/lucro que
vier auferir, sendo o pagamento efetuado até o 5° (quinto) dia ttil do més
subsequente ao da prestacao de servicos, sendo que o primeiro pagamento
sera efetuado no ato da assinatura do contrato e os demais pagamentos
mensais, apos o inicio da exploracao por parte da Concessionaria.

4.1. O valor contratado sera corrigido anualmente pela variacao do
IPCA/IBGE ou por outro indice que, porventura, venha substitui-lo.

4.2. O pagamento efetuado apds o vencimento acarretara para a
concessionaria multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser
pago, acrescido de juros de mora de 1% (um por cento) ao dia, a ser
contabilizado no periodo correspondente ao atraso, ficando estabelecido
que o atraso nao justificado por mais de 90 (noventa) dias acarretara na
extincao da concessao ou da permissao, nos termos do artigo 38 da Lei n.°
8.987/95.

4.3. A Prefeitura nao respondera, mesmo que solidariamente, por
qualquer vinculo empregaticio, fiscal ou qualquer outro, decorrente do
contrato de concessao.

4.4. Quaisquer despesas relativas a encargos trabalhistas, seguro de
acidente, impostos, contribuicoes previdenciarias ou outras sao de
exclusiva responsabilidade da Contratada, eximindo a Prefeitura
Municipal de qualquer vinculo.

Das Penalidades
Clausula Quinta: O descumprimento do edital/contrato, sujeitara a
licitante/contratada, as seguintes sancdes; nao necessariamente nesta
ordem, podendo ser cumulativa, dependendo da gravidade da infracdo e
respeitando-se o contraditorio:

a) Adverténcia por escrito;

b) Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor total do contrato
(estimado), mais perdas e danos;

c) Rescisao contratual unilateral pela Prefeitura;

d) Suspensao temporaria da participacdo em licitacdo e
impedimento de contratar com a Administracao por dois anos;

e) Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracao Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes.

DEVERES DA CONCESSIONARIA
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Clausula Sexta:

6.1. A licitante vencedora devera instalar e manter em funcionamento o
restaurante localizado no prédio da estacdo ferroviaria. Todos os
procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicao das
refeicoes deverao ser realizados no espaco destinado para este fim.

6.2. O restaurante devera ocupar apenas os lugares determinados para
este fim, sendo 159,64 m2 destinado a Praca de Alimentacao; 20,61 m2
para a cozinha e 103,50 m2 a area externa do deck, conforme anexos.

6.3. Constitui-se condicao prévia para a contratacao e funcionamento dos
servicos de alimentacao, a apresentacao, publicacao e implementacao dos
documentos relacionados a seguir: Laudo de Vistoria Sanitaria, Laudo dos
Veiculos de Transporte de Alimentacdo, Licenca Sanitaria, Alvara de
Licenciamento, Licenca Ambiental de Operacao quando for necessario e
Auto de Vistoria do Bombeiro — AVCB.

6.4. A Concessionaria devera fornecer os alimentos preparados dentro dos
padroes higiénico-sanitarios exigidos em normas de industrializacdo e
preparacao de alimento, compreendendo, dentre outras:

a) RDC n° 12/2001 da ANVISA e Portaria M. S. n°® 2914/2011, ou
normas que venham a substitui-las;

b) Resolucao RDC n°® 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA,
que dispoe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
servicos de alimentacao;

c) Resolucao CNNPA n° 33, de 9 de novembro de 1977, da ANVISA,
que fixa normas gerais de higiene para assegurar as condicdes de
pureza necessarias aos alimentos destinados ao consumo
humano;

d) Portaria n° 326, de 30 de julho de 1997, da Secretaria de
Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude, que aprova o
Regulamento Técnico “Condicoes higiénico sanitarias e de boas
praticas de fabricacao para estabelecimentos
produtores/industrializados de alimentos”;

e) Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Portaria n.°
27, de 13 de janeiro de 1998. Aprovar o Regulamento Técnico
referente a Informacao Nutricional Complementar;

f) Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Portaria MS
n°® 1.428, de 26 de Novembro de 1993. Aprova o Regulamento
Técnico para Inspecao Sanitaria de Alimentos, Diretrizes para o
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Estabelecimento de Boas Praticas de Producao e de Prestacao de
Servicos na Area de Alimentos e o Regulamento Técnico para o
Estabelecimento de Padrao de Identidade e Qualidade para
Servicos e Produtos na Area de Alimentos;

g) Normas do INMETRO afetas a matéria.

6.5. A Concessionaria devera facilitar a fiscalizacido dos Orgaos de
Vigilancia Sanitaria, dar cumprimento as determinacoes e cientificar a
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econoémico, Trabalho e Turismo
dos resultados das inspecoes.

6.6. A Concessionaria devera responder integralmente por quaisquer
danos ou prejuizos causados a Prefeitura, a terceiros e ao meio ambiente
por seus empregados ou prepostos, decorrentes de uso, manipulacao de
géneros alimenticios inadequados, processamento incorreto e emprego
indevido de materiais, equipamentos e/ou instrumentos, procedendo
imediatamente os reparos ou indenizacoes cabiveis e assumindo o 6nus
do decorrente.

6.7. A Concessionaria devera zelar pela manutencao da qualidade da
alimentacao a ser fornecida, de acordo com a legislacao pertinente,
devendo a mesma ser equilibrada e estar em condi¢cées higiénico-
sanitarias adequadas. As refeicoes deverao estar acondicionadas
apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos
alimentos antes e durante a sua distribuicao.

6.8. O reservatorio de agua, além de estar em perfeito estado fisico e
devidamente tampado, devera apresentar adequado estado de conservacao
e higiene, devendo ser higienizado pela contratada, conforme instrucoes
da legislacdao sanitaria, em um intervalo maximo de 06 (seis) meses,
devendo ser mantidos os registros da operacdo. Os comprovantes de
realizacao dos servicos deverao ser apresentados a Fiscalizacdo. Os
mesmos procedimentos sdo esperados para higienizacao da caixa de
gordura.

6.9. A limpeza dos residuos das fossas e caixas de gordura, vinculados ao
espaco fisico de uso da contratada e provenientes da concessao, € de
inteira responsabilidade da contratada, que rotineiramente, devera
verificar o seu estado de conservacao. As caixas de gordura devem ser
limpas, ao menos, quinzenalmente.
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6.10. A Concessionaria devera criar politicas para reducado de consumo de
energia elétrica e agua, observadas as normas ambientais vigentes.

6.10.1. A Concessionaria sera responsavel pela ligacao predial de agua e
esgoto nos locais previamente indicados pelo SAAE.

6.10.2. A Concessionaria sera responsavel pela execucao das interligacoes
de energia, arcando com os equipamentos (poste, cabos e outros) e mao-
de-obra especializada para realizar o servico.

6.11. A Concessionaria devera manter limpa e higienizada as
dependéncias do restaurante, bem como os materiais e equipamentos
disponivel dentro deste espaco.

6.11.1. A Concessionaria devera remover diariamente o lixo em sacos
plasticos apropriados e resistentes, quantas vezes for necessario, e
deposita-lo em contéiner do local, seguindo a programacao da coleta
seletiva.

6.12. Cabera a Concessionaria providenciar mensalmente ou sempre que
houver necessidade a dedetizacao e desinfeccao completa do espaco.

6.12.1. A Concessionaria devera promover o controle de pragas,
desinsetizacao e desratizacdo da area concedida, incluindo refeitério,
cozinha, depositos, escritorio e caixas de gordura ligadas a rede de esgoto
desses ambientes, por meio da subcontratacdo de empresa especializada,
que apresente os requisitos legais para exercicio desta atividade
(responsavel técnico, registros e descricao de produtos). Estes servicos nao
decorrerdao em onus a Prefeitura.

6.12.2. A Concessionaria devera apresentar a Prefeitura Municipal,
sempre que requisitado, o documento comprobatorio da realizacdo do
controle de pragas, do qual trata o subitem anterior.

6.12.3. A Concessionaria, sem 6nus ao Cedente, deve providenciar o Atuo
de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB) e, quando for o caso, a mesma
deve cumprir com os elementos formais exigidos pelo Corpo de Bombeiros
da Policia Militar do Estado de Sao Paulo, a fim de garantir as medidas de
seguranca contra incéndios.

6.13. Os cardapios serao elaborados e precificados pela Concessionaria,
sempre respeitando a legislacao vigente referente ao direito do consumidor
e as normas da saude alimentar publicadas pela ANVISA.
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6.14. A Concessionaria devera manter em local visivel exemplar do Codigo
de Defesa do Consumidor, conforme Lei 12.291 de 20 de julho de 2010.

6.15. Fica a critério da Concessionaria a elaboracao dos cardapios e a
definicdo dos tipos de servico a serem adotados durante as refeicoes,
sendo obrigatorio o oferecimento de duas iguarias tipicas de nossa cidade:
Empada Frita (patriménio cultural) e Coxinha de Jaca.

6.16. Eventuais adequacdoes no espaco, em equipamentos e mobiliario
deverao ser efetuadas pela Concessionaria apoés aprovacao da fiscalizacao
da Concedente, ndao sendo permitida qualquer alteracao, modificacao ou
reforma no espaco cedido e equipamentos (seja na rede elétrica,
hidraulica, pisos, climatizacdo etc), sem a aprovacao prévia e por escrito
da fiscalizacao da prefeitura.

6.17. As despesas originarias com tais obras e/ou servicos correrao
exclusivamente por conta e responsabilidade da Concessionaria, sem que
lhe assista o direito a qualquer indenizacdo e/ou retencao, ficando
incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no
Restaurante ou Lanchonete, mesmo a titulo de benfeitorias e instalacoes
de qualquer espécie ou natureza.

6.18. A Concessionaria deve cuidar do prédio com atencao especial, pois a
estacao ferroviaria € um patrimoénio cultural do municipio, sendo
necessaria a manutencao e conservacao frequente de suas caracteristicas
arquitetonicas e estruturas prediais.

6.19. O restaurante devera manter uma identidade visual proépria,
compondo um espaco tematico de forma harmoniosa e integrada com o
restante do prédio.

6.20. A arquitetura do espaco, onde sera ocupado pelo restaurante, nao
podera ser alterada sem a prévia autorizacao da Prefeitura Municipal.

6.21. As solucoes apresentadas para decorar o espaco do restaurante
deverao ser compativeis com os elementos arquitetonicos ja existentes na
estacdo, seguindo a tematica da ferrovia e seus impactos e
particularidades locais.

6.22. A manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e das
instalacoes fisicas sera de inteira responsabilidade da Concessionaria e
devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execucao dos servicos e sem
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afetar a seguranca, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa
decorrente.

6.23. A Concessionaria recebera as instalacoes da Concedente, em
perfeito estado de funcionamento, declarando esta condicdo, em termo
proprio, conforme discriminacao do inventario.

6.24. A Concessionaria, em até 10 (dez) dias uteis apos o término do
contrato, devera entregar o imovel com os reparos solicitados em vistoria,
inclusive com nova pintura nas mesmas cores.

6.25. As despesas originarias com tais obras e/ou servicos correrao
exclusivamente por conta e responsabilidade da Concessionaria, sem que
lhe assista o direito a qualquer indenizacdo e/ou retencao, ficando
incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no
Restaurante, mesmo a titulo de benfeitorias e instalacoes de qualquer
espécie ou natureza.

6.26. A Concessionaria € responsavel por equipar o restaurante, quando
do inicio das atividades, com os equipamentos necessarios, mobiliario
confortavel e padronizado, bem como de adequada distribuicao e
organizacao do mesmo de forma a permitir o livre acesso dos usuarios,
inclusive dos portadores de deficiéncia e mobilidade reduzida.

6.27. A Concessionaria sera responsavel pela guarda e conservacao dos
bens e objetos de uso, primando pela manutencao, limpeza e higienizacao
dos equipamentos e utensilios e arcando com o 6nus decorrente de avaria,
desaparecimento, inutilizacado ou fragmentacao verificada.

6.28. A Concessionaria obriga-se a realizar e manter os seguros de Risco
de Responsabilidade Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos,
incluindo, no minimo, seguro contra: danos elétricos, danos ao imoével,
efeitos da natureza, quebra de vidros, danos aos equipamentos, incéndio e
explosao, roubo e furto qualificado. As apodlices e certificados de seguros
serao providenciados e apresentados pela Concessionaria a fiscalizagcao da
Prefeitura Municipal, para aprovacao, antes da data de inicio da execucao
dos servicos. A Concessionaria apresentara o recibo da respectiva parcela
do seguro mensalmente ao fiscal da Concedente.

6.29. Em caso de sinistro nao coberto pelo seguro contratado, a

Concessionaria respondera pelos danos e prejuizos que eventualmente
causar a Prefeitura, propriedade ou pessoa de terceiros em decorréncia da
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execucao dos servicos, correndo as suas expensas os ressarcimentos ou
indenizacoes que tais prejuizos venham causar.

6.30. A Concessionaria nao podera realizar a lavagem de roupas (toalhas,
uniformes etc) nas dependéncias da Estacao, evitando estender panos e
toalhas no local.

6.31. A Concessionaria devera utilizar o local e demais instalacoes
cedidas, unica e exclusivamente para os fins e objetivos desta licitacao.

6.32. A Concessionaria cabera manter toda a equipe de atendentes
devidamente uniformizados e identificados e em totais condicoes de
higiene pessoal, zelando para que os mesmos se apresentem com aspecto
adequado, unhas aparadas, cabelos protegidos e barbeados.

6.33. A Concessionaria devera respeitar as normas e os procedimentos
relativos a seguranca interna do local, além da legislacdo aplicavel ao
servico, principalmente normas de Seguranca e Medicina do Trabalho,
diligenciando para que seus empregados trabalhem com Equipamento de
Protecao Individual (EPI), quando sua atividade exigir:

a) A Concessionaria deve seguir as orientacoes do Ministério do Trabalho e
Emprego. Norma Regulamentadora n°® 6 - Equipamento de Protecao
Individual (EPI);

b) A Concessionaria deve seguir as orientacoes do Ministério do Trabalho e
Emprego. Norma Regulamentadora n°® 7 — Programa de Controle Médico de
Saude Ocupacional (PCMSO);

6.34. A Concessionaria devera manter seus funcionarios rigorosamente
treinados para o preparo e distribuicao de refeicoes.

6.35. A Concessionaria devera responsabilizar-se por quaisquer acidentes
que venham a ser vitimas suas empregadas quando em servico, por tudo
quanto as leis trabalhistas e previdenciarias assegurem, e demais
exigéncias legais para o exercicio da atividade.

6.36. A Concessionaria € responsavel por todas as obrigacdes contratuais,
sociais, trabalhistas e previdenciarias dos seus funcionarios, cabendo-lhes
todos os 6nus destas obrigacoes, incluindo as indenizacdes por acidentes,
moléstias e outras de natureza profissional e ocupacional, além de
responsabilizar-se por todas e quaisquer acoes judiciais, reivindicacoes ou
reclamacoes de seus empregados que tenham participado na execucao do
objeto deste contrato, sendo a Concessionaria, em quaisquer
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circunstancias, considerada a Unica e exclusiva empregadora e
responsavel por quaisquer 6nus recorrente.

DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

Clausula Sétima

7.1. Proporcionar todas as condicoes para que a Concessionaria possa
desempenhar seus servicos dentro das normas deste contrato, de forma a
permitir a boa execucao do servico.

7.2. Aplicar a Concessionaria as sancoes regulamentares contratuais, por
quaisquer irregularidades observadas na execucao da concessao.

7.3. Prestar as informacdes e esclarecimentos que venham a ser
solicitados pelo preposto ou pelo responsavel técnico da Concessionaria
vencedora.

7.4. Permitir o livre acesso dos empregados da Concessionaria ao local de
prestacao de servicos.

7.5. Analisar e aprovar, se de acordo, os cardapios elaborados pela
Concessionaria, assim como as eventuais alteracoes que se fizerem
necessarias, a qualquer tempo.

7.6. Proceder as vistorias dos servicos por meio da fiscalizacdo do
contrato, anotando as ocorréncias, dando ciéncia ao preposto da
Concessionaria e determinando sua imediata regularizacao.

7.7. Notificar, por escrito, a Concessionaria a ocorréncia de eventuais
imperfeicoes no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para sua
correcao.

7.8. Acompanhar e fiscalizar a execucao da concessao, por meio de
servidor especialmente designado pela Concessionaria, nos termos do art.
67 da Lei n°® 8.666/93, exigindo seu fiel e total cumprimento.

7.9. Nao permitir que os empregados da Concessionaria executem tarefas
em desacordo com as condicoes pré-estabelecidas.

Das Disposicoes Gerais

Clausula Oitava:

8.1. A Concessionaria ficara sujeita as exigéncias legais da Prefeitura
Municipal e fiscalizacdao sanitaria dos orgaos competentes; bem como
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devera praticar precos de mercado, com estrita obediéncia ao Codigo de
Defesa do Consumidor.

8.2. O restaurante funcionara obrigatoriamente aos finais de semana e
feriados em horarios a serem combinados juntamente com a Secretaria do
Desenvolvimento Econémico, Trabalho e Turismo por meio do contrato.

8.3. Os servicos a serem prestados deverao ser forma continua, razao pela
qual sua vigéncia sera de 36(trinta e seis) meses, podendo ser prorrogado
por periodos iguais e sucessivos, nos termos do inciso II, art. 57 da Lei
8666/93.

8.4. A concessionaria devera prestar aos seus clientes/consumidores,
servico adequado, que satisfaca as condicoes de regularidade,
continuidade, eficiéncia, seguranca, generalidade, cortesia na sua
prestacao e modicidade nos precos a serem praticados.

8.5. A concessionaria € responsavel pelos danos que causar no imovel,
objeto da concessao.

8.6. Nao sera permitida nenhuma alteracdo nas dependéncias do local ora
concedido, exceto com autorizacao expressa da Secretaria de Obras e
Servicos Publicos da Municipalidade.

8.7. A proponente vencedora desta Concorréncia, nao podera
subcontratar, ceder, transferir, arrendar ou alugar (total ou parcialmente)
a terceiros a Concessao.

8.8. A Concessionaria se compromete a restituir em perfeita ordem o
imoével, no vencimento da concessdo, independente de notificacdo ou
aviso.

8.9. A proponente vencedora desta Concorréncia, nao podera
subcontratar, ceder, transferir, arrendar ou alugar (total ou parcialmente)
a terceiros a Concessao.

8.10. A Concessionaria se compromete a restituir em perfeita ordem o
imovel, no vencimento da concessao, independente de notificacdo ou
aviso.

8.11. A Concessionaria neste ato declara concordar com todos os termos
do presente contrato, bem como das obrigacoes do regulamento
administrativo previsto pela Concedente, além das penalidades
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pertinentes as leis especificas a Lei n° 8.666/1993 e suas atualizacoes; Lei
Organica do Municipio de Salto n° 1.382/1990, Lei Municipal n°
1.931/1996, que fazem parte integrante da Concorréncia n® 02/2016.

8.12. A concessionaria se obriga a manter todas as condicdes, durante
toda a execucao do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes por
ela assumidas de habilitacao e qualificacdo exigidas na Concorréncia n°
02/2016.

8.13. A concessionaria reconhece os direitos da Administracao em caso de
rescisao administrativa prevista nos artigos 77 e seguintes da Lei n°
8.666/1993.

8.14. Constituem motivos para a rescisao os casos previstos no artigo 78
da Lei 8.666/1993.

Do Foro
Clausula Nona: Fica eleito o Foro da Comarca de Salto, para dirimir
quaisquer duvidas oriundas da presente contratacao, se nao solucionadas
pela via amigavel.

Assim, por estarem justas e acordadas, firmam o presente contrato,
em trés vias de igual teor e forma, na presenca de duas testemunhas, de
acordo com a legislacao vigente.

Salto/SP, ....cccceeenenne. 2016.

Prefeitura da Estancia Turistica de Salto

Contratante
Contratada
Testemunhas
1- 2 -
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TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO
CONTRATOS OU ATOS JURIDICOS ANALOGOS

CONTRATANTE:
CONTRATADA:
CONTRATO N° (DE) :
OBJETO:
ADVOGADO(S): (¥)

Na qualidade de Contratante e Contratado, respectivamente, do Termo
acima identificado, e, cientes do seu encaminhamento ao TRIBUNAL DE
CONTAS DO ESTADO, para fins de instrucao e julgamento, damo-nos por
CIENTES e NOTIFICADOS para acompanhar todos os atos da tramitacao
processual, até julgamento final e sua publicacdo e, se for o caso e de
nosso interesse, para, nos prazos € nas formas legais e regimentais,
exercer o direito da defesa, interpor recursos e o mais que couber.

Outrossim, estamos CIENTES, doravante, de que todos os despachos e
decisoes que vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo,
serdo publicados no Diario Oficial do Estado, Caderno do Poder
Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, de
conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar Estadual n® 709, de
14 de janeiro de 1993, precedidos de mensagem eletronica aos
interessados.

LOCAL e DATA:

CONTRATANTE
Nome e cargo:
E-mail institucional:
E-mail pessoal:
Assinatura:

CONTRATADA
Nome e cargo:
E-mail institucional:
E-mail pessoal:
Assinatura:
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RELACAO DE DOCUMENTOS NECESSARIOS
PARA CADASTRO DE PEssoA Fisica

1. RG e CPF

2. Certidao de regularidade tributaria (mobiliario) do municipio do
domicilio ou sede do licitante ou outra equivalente;
3. Comprovante de Endereco

SECRETARIA DE ADMINISTRACAO:

Os documentos acima deverdo ser apresentados em original ou copia
autenticada, e ndo serdo aceitos protocolos, consultas ou guias de
recolhimento em substituicdo dos mesmos. No caso, de publicacdo em Orgdo
em Imprensa Oficial, também em original ou cépia autenticada.

Os documentos entregues nesta Prefeitura, deverao ser protocolados na
Secretaria de Administracao, nos dias uteis, das 13:00 as 17:00 horas.

Apods serem analisados, esta Secretaria entrara em contato (através de
Oficio/Fax).

Para maiores esclarecimentos entrar em contato com a Secretaria de

Administracdo, setor de Licitacdes, com Carolina, das 13:00 as 17:00
horas, pessoalmente ou através do telefone (11) 4602-8533.
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RELACAO DE DOCUMENTOS NECESSARIOS
PARA REGISTRO CADASTRAL

I. Habilitacao Juridica:

1. Cédula de Identidade do(s) responsavel (is) (s6cios)
2. Registro Comercial, no caso de empresa individual,;

3. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado, em se tratando de sociedades comerciais e, no caso de
sociedades por acdes, acompanhado de documentos de eleicao de
seus administradores;

4. Inscricao do ato constitutivo, no caso de sociedades civis,
acompanhado de prova de diretoria em exercicio;

5. Decreto de autorizacao, em se tratando de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou
autorizacao para funcionamento expedido pelo 6rgao competente,
quando a atividade assim o exigir.

II. Qualificacao Economico-Financeira:
Certidao de faléncia ou recuperacao judicial expedida pelo

distribuidor da sede da pessoa juridica, ou de execucao patrimonial,
expedida no domicilio da pessoa fisica.

III. Regularidade Fiscal e Trabalhista:

1. Prova de Inscricao no Cadastro de Pessoa Fisica (CPF) ou no
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

2. Prova de Inscricaio no Cadastro de contribuinte Estadual e
Municipal, se houver relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com objeto
contratual,

3. Prova de regularidade para com a Fazenda Federal (nao sendo
necessaria a apresentacdo da Certiddo de Quitacdo com a Divida
Ativa da Uniao), Estadual e Municipal (mobiliaria) do domicilio ou
sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da Lei;
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4. Prova de Regularidade relativa a Seguridade Social (INSS) e ao
Fundo de Garantia por tempo de Servico (FGTS), demonstrando
situacao regular no cumprimento dos encargos sociais instruidos
por Lei.

5. Prova de regularidade perante a Justica do trabalho, mediante a
apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito negativa
(CNDT), nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdao das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei 5.452, de 1° de maio de 1943.

Nota 1: Os documentos referidos acima deverdo ser apresentados em cépia
autenticada ou publicacao em Orgdo em Imprensa Oficial.

Nota 2: Na hipétese de ndo constar prazo de validade nas certidoes
apresentadas, esta Prefeitura aceitard como validas as expedidas até 90
(noventa) dias imediatamente anteriores a data de apresentacdo das
propostas.

SECRETARIA DE ADMINISTRACAO:

Os documentos entregues nesta Prefeitura deverdao ser protocolados na
Secretaria de Administracao, setor de licitacoes, nos dias uteis, das 13h as
17h, ou enviados pelos correios.

Apdés a documentacao ser analisada, esta Secretaria entrara em contato
(pede-se informar nome, telefone e e-mail para contato).

Para maiores esclarecimentos entrar em contato com a Secretaria de

Administracao, setor de Licitacoes, das 13h as 17h, pessoalmente ou
através do telefone (11) 4602-8533.
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